DGE xpert

Dateniibernahme von DGE-PC
17.08.2022

1. In DGE-PC im Bereich ,Sichern Datenimport, Riicksichern, Konfiguration” auf
Sichern Klicken.

Standardprotokolle, Rezepte, BLS-Enweiterungen

ﬁ Konfiguration

D atenimpart,
Riicksichem

Sichem

g Speichern unter

v . « DGE-PC » SICHER

Organisieren = Meuer Ordner

<t Favoriten Mame Anderungsdatum

Bl Desktop || LEER.FOS 10.06.1996 15:14
4. Downloads 3

&l Zuletzt besucht

& SkyDrive

4 Bibliotheken

[ Bilder
@ Dokumente

& Musik + ]

Dateiname: | HOENTNEERZ 0L

Dateityp: [ DGE-PC Sicherung

“ Ordner ausblenden Speichern | [ Abbrechen l

3. In DGExpert auf Datei > DGE-PC importieren klicken und die exportierte Datei
auswahlen

|
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E DGExpert2 - Einstellungen = Benutzerdaten » Alle Benutzer (Angemeldet als: Adminis

Datei | Bearbeiten Ansicht Extras Hilfe

1 MNeuer Benutzer Strg+N

] Offnen Strg+0

" = Drucken Strg+P

Ws DGExpert importieren Strg+Umschalttaste+

|2) DGE-PC importieren Strg+Alt+l |
ki Beenden Alt+F4

4. Gewilinschte Elemente links im Baum selektieren und mit Klick auf Importieren
in das Programm laden.

[¥%] DGE PC Import Dialog - O X
Wahlen Sie die zu importierenden Dateien aus DGE-PC aus
#-[]BLS-Erweiterung » | Nicht vorhandene Einheiten
[OKlienten DGE-PC Einheit DGExpert-Einheit
& Rezepte Beet Portion v

Brote (Brote) . Beutel Portion hd

#-/|Backmischung (Backmischung) Blatt Porti "

Rezepte fiir die Ernahrungsberatung (Rezepte fir di a orton

A DGE-Rezepte fiir die Gemeinschaftsverpflegung (D | [ Ecke Portion -

Meniivorschldge: Allgemein Essldffel Portion hd

Menuvorschlage: Leichte Vollkost ERlsffel Portion “

Menuvorschlége: K|.ndargar|ohla e BT Portion -
Menuvorschlage: Diat ) .

~ . ) . kleiner Becher Portion e
Menuvorschlage: Kalorienarme Ernahrung -

o[ Mentvorschlage: Vegetarische Gerichte Knolle Portion -

) - Meniivarschldne Snacks ¥ | | Kolben Portion hd

L Rezepte importieren i Kopf Portion v
Lebensmittelsammlung | Lebensmittel von Administrator ~ | |schalchen Portion “
Rezeptsammlung DGE-Rezepte fir_die_Gemeinsct Stiickchen Portion v

Automatisch zuweisen Teeloffel Portion -

) - — Warfel Portion e

Speiseplansammliung Speiseplane von Administrator ~| lzahe Partinn -V

Der griine Balken zeigt den Fortschritt des Vorgangs.
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[ DGExpert Import Protokall - m} had

Erfolgreich importierte Elemente (| opongmittel: 185-344Q 1/2 Brotchen -
Lebensmittel: 185-4A4Q 1/2 Vollkornbrétchen

Lebensmittel: 185-4E4Q Kekse

Lebensmittel: 185-414Q) Knacke, Zwieback

Lebensmittel: 185-4M4Q Salzige Knabbereien

Lebensmittel: 186-4Q4Q Amaranth

Lebensmittel: 186-4U4Q Dinkel Vollkornmehl

Lebensmittel: 186-4Y4Q Haferkleie

Lebensmittel: 186-444Q Quinoa

Lebensmittel: 186-5A4Q Weizen-, Roggen-, Gerste- Vollkorn

| ahancmittal- 107 ECAM Anrilkncan Dfircicha Kircnhan Dflzuman v

Bereits existierende Elemente

Fehlerhafte Elemente

Schlieften

Nach dem Beenden des Imports werden erfolgreich importierte, bereits
existierende und fehlerhaft importierte Elemente aufgelistet.
Tipp: Zu jedem Lebensmittel, Rezept kdnnen per Doppelklick detaillierte
Informationen angezeigt werden.
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. — ™
Rezept RGVOB10717: Geflugelpfanne, Brihe mit Korianderfladle e o

1. Indenesische Gefligelpfanne

Putenbrust in feine Streifen schneiden, mit 5alz, Ingwer, Sojascle, Curry, Sambal
olek und Ketaprnanis marinieren. Mahren, rote und grine Paprika, Porree und
Bambussprossen in Streifen schneiden und mit Sojasprossen im Steamer auf den
Punkt garen (unterschiedliche Garzeiten). Gefligelstreifen in heiBem Sesaml
anbraten, Gemnise zufiigen, wirzen, mit S5tarke etwas anbinden. Abgekochten Reis
|| untermischen. Zum Schluss das zerkleinerte Obst in etwas Sesamal anbraten, mit
den Kokosflocken und den Erdnusskernen unter die Gemise-Fleischmischung
geben,

Als Beigabe eignen sich exotische Samen (scharf, sGB auf Sojabasis).

Einzelrezept: Q10718

2. Rinderbrahe mit Kerianderfladle
Rinderbrihe aus Trockenprodulkt herstellen, &us den Zutaten einen

Pfannkuchenteig fertigen. Gehackte Korianderblatter zugeben. In einer
Teflonpfanne fettfrei Pfannkuchen ausbacken,

r' ™
Lebensmittel XFO2000003: Obstsalat -

ZF4 7K:114 GKB:95 ZE:34 7046

ZWE51 VAR VE49 VG4 VE1:30

YB2:30 VB3:2 VB3A:233 VBS1 VBG:S0
VBET:12 VB4 VBOGT V12 MMA:3
ME:144 MCAT MBMGE MP11 MCL:2
MFE:4E MZIMN:12 PMCUL MMM:BS MFT
M2 ZB:2 KD5:255 EP:5 EH:15

|| KAS:514 EMT:204 KMFEST4 KM:TT7 KD:255
EMET:3 ECY5:1 EPHE:D F5:04 FL:24
F182:167 F183:35 FP:202 FL:32
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