Die Gesund-Essen-Aktion
fir Kitas

Kontaktformular zur DGE-Zertifizierung

Sehr geehrte Damen und Herren,
liebe Verpflegungsverantwortliche in Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung,

wir freuen uns, dass Sie sich fir eine DGE-Zertifizierung auf der Grundlage des ,DGE-
Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas® interessieren.

Um Missverstandnissen vorzubeugen, ist Folgendes zu beachten:
e Sofern Sie von einem Caterer beliefert werden, muss vor Ort mindestens eine durch
die DGE zertifizierte Menulinie angeboten werden.
e Sollte Ihr Caterer nicht durch die DGE zertifiziert sein, muss dieser zunachst eine Zer-
tifizierung erfolgreich abgeschlossen haben.
Fir weitere Fragen rund um die Zertifizierung stehen wir allen Interessenten jederzeit gerne
zur Verfugung. Sie erreichen uns telefonisch unter 0228 3776-651 oder -655 sowie per
E-Mail unter zertifizierung@dge.de.

Datum

Kontaktdaten Einrichtung
Name:

Ansprechpartner:
Anschrift:
Bundesland:
Tel.:

Fax:

E-Mail:

Homepage:

Kontaktdaten Trager

Name:

Ansprechpartner:
Anschrift:
Bundesland:
Tel.:

Fax:

E-Mail:

Homepage:

Anzahl Einrichtungen des Tragers:
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Wer ist der Vertragspartner?
U Trager U Einrichtung

Name und Funktion des Vertragsunterzeichners:

Wann soll der Vertrag beginnen? (Von diesem Datum an gerechnet haben Sie 12 Monate Zeit, um

das Verfahren zu durchlaufen)

Datum:

Anzahl der Kinder in der Einrichtung?

Alter der Kinder, die in der Einrichtung betreut werden?
Anzahl der Kinder im Alter von 1 bis 3 Jahren: Kinder

Anzahl der Kinder im Alter von 4 bis 6 Jahren: Kinder

Wie viele Mahlzeiten werden durchschnittlich in der Einrichtung ausgegeben?
Frihstlck:
Zwischenverpflegung:

Mittagessen:

Welches Bewirtschaftungssystem nutzt die Einrichtung?

U Fremdbewirtschaftung U Eigenbewirtschaftung

Anmerkungen:
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Wie viele Meniilinien und welche Kostform/en mochten Sie zertifizieren lassen?

O Mischkost:

U ovo-lacto-vegetarisch:

Welches Verpflegungssystem wird in der Einrichtung zur Mittagsverpflegung

eingesetzt?

U Mischkuche U Cook & Chill (Kihlkost)

O Tiefkdhlsystem O Warmverpflegung (Cook&Hold)

Wenn die Einrichtung durch einen Caterer beliefert wird:

Bietet der Caterer ein DGE-zertifiziertes Verpflegungsangebot an?
a ja 4 nein
Nutzen Sie dieses Verpflegungsangebot?

a ja U nein

Welche optionalen Zusatzmodule* mochten Sie im Rahmen lhrer DGE-Zertifizierung

uberprufen lassen? (zutreffendes bitte ankreuzen)

U Zusatzmodul ,Frihstick und Zwischenverpflegung®

U Zusatzmodul ,Nachhaltige Verpflegung®

O Ich winsche kein zuséatzliches Modul

*Bitte beachten Sie, dass die vorgenannten Module immer an die Durchfiihrung einer DGE-

Zertifizierung fir die Mittagsverpflegung gekoppelt sind, eine separate Wahl nur dieser Mo-

dule ist nicht moéglich. Fur die Auditierung dieser Module fallen zuséatzliche Gebuhren an.

Vielen Dank fiir lhre Angaben!
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